
F Ü R  C A T E R E R  &  E V E N T P R O F I S

IHRE BÜHNE.
IHR CATERING.
E V E N T F LÄC H E  M I ET E N  I N  H A M B U R G  —  F R E I  B ES P I E L B A R

334 M² ·  BIS 200 GÄSTE FREIE CATERER-WAHL KEINE SPERRSTUNDE

Stresemannstraße 375 · Haus 9 · 22761 Hamburg  ·  rest2rent.de  ·  +49 40 767 573 47



R E S T  2  R E N T  ·  F Ü R  C AT E R E R P O S I T I O N I E R U N G

I H R  V O R T E I L

IHRE LOCATION.
IHRE KÜCHE. IHRE REGELN.
rest2rent ist keine Hotel-Location mit hauseigenem Catering, sondern eine Off-Location, die Sie exklusiv und
frei bespielen. Sie bringen Ihr Team und Ihre Handschrift — wir stellen eine Infrastruktur, in der Sie sauber
produzieren.

01

Freie Caterer-Wahl
Keine Bindung an ein Haus-Catering, kein fester
Technikpartner. Öffentlich so gelistet — nicht nur
behauptet.

02

Exklusive Anmietung
Pro Termin findet nur Ihr Event statt. Kein
Parallelbetrieb, kein geteilter Küchenzugang, keine
fremden Gäste.

03

Keine Sperrstunde
Zentral gelegen, aber ohne direkte Nachbarn — keine
Lärmschutzauflagen. Ihr Zeitplan richtet sich nach dem
Event.

04

Echte Open Kitchen
Eine funktionsfähige Arbeitsküche mit kurzen Wegen
— kein Behelfs-Kochstudio, keine Deko-Kulisse.

05

Volle Infrastruktur
Kühlung, Lager, Spülküche, Starkstrom und eine voll
ausgestattete Bar sind vorhanden — Sie bringen nur,
was Sie wollen.

06

Fester Ansprechpartner
Kein anonymes Buchungsportal. Ein Team, das die
Location kennt und die Übergabe persönlich begleitet.

Kein Hotel-Bankett. Kein Cateringzwang. Kein 4.000-Personen-Großraum.
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OPEN KITCHEN & BUFFET AREA — ECHTE ARBEITSFLÄCHE

R E S T  2  R E N T  ·  F Ü R  C AT E R E R A R B E I TS U M G E B U N G

I H R E  A R B E I T S U M G E B U N G

PRODUZIEREN SIE
WIE IM EIGENEN HAUS
Kurze Wege zwischen Anlieferung, Vorbereitung und Ausgabe — mit
eigener Spülküche, Kühlung und Lager, getrennt vom Gastbereich.

OPEN KITCHEN

Buffet Area
Kochinsel & Ausgabe, mobil
bespielbar

SPÜLKÜCHE

ca. 7 m²
getrennt vom Zubereitungsbereich

KÜHLRAUM

ca. 3 m²
plus Kühlhaus im Küchenbereich

VORRAT + GETRÄNKE

5,6 + 6,5 m²
Trockenlager & Getränkelager

— Eventküche auf Rollen, auch als Buffet nutzbar

— Voll ausgestattete Bar: Bierzapf, Fassvorkühler, Gläserspülmaschine,
Kaffeevollautomat

— Starkstrom vor Ort · Außenanschluss für Foodtrucks



R E S T  2  R E N T  ·  F Ü R  C AT E R E R T E C H N I K

T E C H N I K  &  A U S S T A T T U N G

ALLES DA,
WAS IHR EVENT TRÄGT
STROM Starkstrom (CEE) vor Ort · zusätzlicher

Außenanschluss für Foodtrucks

NETZ WLAN 200 Mbit/s · eigenes Veranstaltungs-
Netzwerk auf Ihren Namen benennbar

MEDIEN 2× 85″ Samsung-TV · 75″ Samsung Flip (digitales
Flipchart) · SONOS + AMP für Hintergrundmusik ·
JBL-Box mit 2 Funkmikrofonen · 2× Wireless-
HDMI

LICHT Dimmbar 2.700–6.000 K · indirekte RGBW-
Deckenbeleuchtung, individuell steuerbar

BÜHNE 6 modulare Bühnenelemente 1 × 2 m für Reden,
Show-Cooking oder Auszeichnungen

BAR & MÖBEL Voll ausgestattete Bar · Stehtische, 15 Barhocker,
Lounge-Sofas, Kühltonnen auf Rollen

Technik und Mobiliar sind auf Wunsch inklusive — Sie entscheiden, was
zum Einsatz kommt.

MOBILE AUSGABE- & BUFFET-INSEL IM KÜCHENBEREICH



R E S T  2  R E N T  ·  F Ü R  C AT E R E R B E R E I C H E  &  KA PAZ I TÄT

B E R E I C H E  &  K A P A Z I T Ä T

EINE FLÄCHE,
FLEXIBEL SKALIERT
ca. 390 m² Gesamtfläche, davon 334 m² zusammenhängende Eventfläche. Vier Zonen —
Kitchen Area, Loft, Entry und Workshop — werden je nach Format kombiniert oder bewusst
nur teilweise bespielt. So wirkt ein 50-Personen-Empfang nicht verloren und eine 200-
Personen-Gala hat Raum.

BEREICH FLÄCHE STEH. GALA

Vollnutzung 390 m² 200 200

Kitchen Area 112,6 m² 110 100

Loft 59,5 m² 60 40

Entry 130,5 m² 130 –

Workshop 17,1 m² – 12

Kitchen + Loft 172 m² 170 120

Loft + Entry 190 m² 190 120

Exklusive Anmietung der gesamten Fläche · 20–200 Gäste · Stehempfang,
Bankett/Gala, Reihen oder Workshop-Setup nach Wunsch.
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TAGESLICHT-LOFT IN DER EHEMALIGEN MARGARINEFABRIK

R E S T  2  R E N T  ·  F Ü R  C AT E R E R LO G I ST I K

L O G I S T I K  &  A N L I E F E R U N G

KURZE WEGE,
PLANBARER AUFBAU
ANLIEFERUNG Über die Rampe zur Eingangstür, dahinter

ebenerdig bis in die Kitchen Area · Aufzug zu den
Lagerräumen im UG · Maße & Zufahrt auf Anfrage

AUFBAU Aufbau am Vortag nach Absprache möglich ·
flexible Auf- und Abbauzeiten

LAGER Trockene Kellerräume im UG für Ihr Equipment,
per Aufzug erreichbar

PARKEN 10 hauseigene Parkplätze direkt am Objekt · 100+
auf dem Hof ab 17 Uhr

ANFAHRT A7 Bahrenfeld 1 km · Hauptbahnhof 5 km ·
Flughafen 12 km · Hotel 50 m

SHUTTLE Auf Wunsch Shuttle-Service in zwei Vans ( je 6
Sitzplätze)



R E S T  2  R E N T  ·  F Ü R  C AT E R E R RA H M E N

R A H M E N  &  K O N D I T I O N E N

KLAR GEREGELT,
PARTNERSCHAFTLICH
— Keine Sperrstunde und keine Lärmschutzauflagen — feiern und

arbeiten ohne Zeitdruck.

— Exklusivnutzung der gesamten Fläche für Ihr Event, inklusive Küchen-
und Barzugang.

— Hygienegerechte Küche — bauliche Voraussetzungen sind erfüllt; das
HACCP-Konzept bleibt bei Ihnen.

— Endreinigung inklusive — Sie geben die Fläche besenrein zurück.

— Persönliche Übergabe mit festem Ansprechpartner vor und nach dem
Event.

— Veranstaltungshaftpflicht des Mieters — Standard bei professionellem
Catering-Einsatz.

Wiederkehrende Partner arbeiten mit Rahmenvereinbarung und
verlässlichen Abläufen — je öfter, desto einfacher.

LOUNGE-BEREICH — ANKOMMEN, BESPRECHEN, NETZWERKEN



R E S T  2  R E N T  ·  F Ü R  C AT E R E R P R E I S E

L O C A T I O N - T A R I F E

REINE RAUMMIETE — MO BIS SO GLEICH

HALBTAG
bis 4 Stunden

990 €
NETTO ZZGL. UST.

GANZTAG
bis 8 Stunden

1.690 €
NETTO ZZGL. UST.

WOCHENENDE
3 Tage · Fr bis So · komplette Location

3.990 €
NETTO ZZGL. UST.

I N K L U S I V E

— Gesamte Eventfläche, exklusiv — Zugang zu Küche & Bar

— Vorhandene Technik & WLAN — Strom, Wasser, Endreinigung

— Stehtische, Barhocker & Lounge im
Bestand

— Ansprechpartner & Übergabe

Kein Wochenend-Aufschlag. Stühle und lange Tafeln organisieren wir auf Wunsch als Mietware.
Optional buchbar: Veranstaltungsleitung, Service- & Bar-Personal, Technik-Upgrades, Shuttle.

PARTNER-KONDITIONEN

Rahmenvereinbarung für Stamm-Partner
Sie buchen regelmäßig? Mit einer Rahmenvereinbarung legen wir
Abläufe, Übergabe und feste Ansprechpartner einmal fest — sprechen
Sie uns an.

ALLE PREISE NETTO ZZGL.  GESETZL.  UST.  ·  STAND 09/2026 SEITE 8 ·  PREISE & PARTNER



N Ä C H S T E R  S C H R I T T

KOMMEN SIE
VORBEI.
Vereinbaren Sie eine Besichtigung — oder starten Sie mit dem virtuellen Rundgang.

info@rest2rent.de  ·  +49 40 767 573 47

Stresemannstraße 375 · Haus 9 · 22761 Hamburg  ·  rest2rent.de 

VIRTUELLER RUNDGANG

rest2rent Event GmbH · HRB 182098 Amtsgericht Hamburg · USt-IdNr. DE 363028009


